Menu du 28 Mars au 3 Avril 2016

Carottes rapées au citron

Poisson pané sauce 15h30 Potage
rémoulade .
Purée de légumes (g"i; G“égzzreetgféhle
Salade
Créme mousseuse Péches en cubes au sirop
forét noire
Salade verte du chef Potage
., : 15h30
Emlnce:féjiljnrcée Sauee - Fromage blanc-munster
Julienne de légumes = | Pommes de terre-ail-persil
Riz Plaf Madeleine
Célin aux fruits
Pété en crolte Potage
15h30 g
Poulet COCOt? fagon P o0 Feuilleté aux 4 fromages
Grand Mére o

Pommes noisettes

Eclair « Fagon Lenotre »

Salade endives et mais

Yaourt aromatisé

Collation
Salade coleslow 15h30 Potage
Gratin Dauphinois i;-:éa Gratin de pates au jambon
Aiguillettes de volaille Sauce tomate
Fruit de saison Dessert de poires
CEufs durs mimosa 50 Potage
Lasagnes aux légumes Quiche aux Ié
Ny g gumes
Salade verte =22 | Salade de haricots verts
Cocktail de fruits Flan caramel
Haricots verts et noix | 15n30 Potage
Choucroute garnie 1S Hareng a la creme
Knacks d’AIgsaca - Pommes de terre persillees
Légumes a la grecque
Potage
Cordon bleu volaille 1_5_h30
maison = 1% Assiette de charcuterie
Pommes de terre Crudités
Sarladaises
Café liegeois

Barre bretonne

Vos suggestions Nous iNteresSent : ..........cccccuuueeeeeeiieieieicinn..




