Lundi 06 :

Mardi 07 :

MAECHLING

e D pEFE €N fils depuis 1900

Menu de la Semaine 02 du 06 au 10 Janvier 2025

Entrée > Tourte des Rois aux champignons OU (Euf a la Russe

Plat > Roti de beeuf Chasseur - Pates fusilli — Chou rouge aux pommes

Sans lait > R6ti de beeuf Chasseur - Pates fusilli — Chou rouge aux pommes

Hallal > Fromage blanc aux fines herbes garnis — Pommes sautés — Salade frisée fine
Sans Porc > Fromage blanc aux fines herbes garnis — Pommes sautés — Salade frisée fine
Dessert > Salade d’ananas au sirop doux

Entrée > Bigoudis de galantines fines Maison OU Salade de c¢leri

Plat > Filet de poulet garni « Bistro » - Gnocchis poélés — Poélée rustique

Sans lait > Filet de poulet Milanaise - Gnocchis poélés — Poélée rustique

Hallal > Filet de poulet Milanaise - Gnocchis poélés — Poélée rustique

Sans Porc > Filet de poulet garni Milanaise - Gnocchis poélés — Poélée rustique
Fromage > Duo de fromages a partager

Dessert > Crépes Maison (sucre, chocolat, fruits rouge... aux choix de chacun)

Mercredi 08 : Entrée > Salade Coleslaw

Plat > Sauté de veau a la Provencale — Pommes chateau — Tian de légumes
Végétarien > Pommes chateau — Tian de 1égumes

Sans Porc > Sauté de veau a la Provengale — Pommes chateau — Tian de légumes
Sans lait > Sauté de veau a la Provencale — Pommes chateau — Tian de 1égumes
Dessert > Clémentines

Jeudi 09 : Entrée > Salade de carottes au citron

Vendredi 1

Plat > Lasagne au beeuf a la Bolognaise — Salade verte

Sans lait > Omelette au jambon et champignons — Salade verte du marché
Hallal > Spaghettis carbonara au Saumon Fumé — Salade verte du marché
Sans Porc > Lasagne au beeuf a la Bolognaise — Salade verte

Fromage > Munster et Reblochon a partager

Dessert > Créme dessert a la vanille

0 : Entrée > Taboulé¢ méridionale

Plat > Nuggets de poisson, sauce ketchup — Pommes Rosti — Beignets d’oignons

Sans lait > Nuggets de poisson, sauce ketchup— Pommes Rosti — Beignets d’oignons
Hallal > Nuggets de poisson, sauce ketchup — Pommes Rosti — Beignets d’oignons
Sans Porc > Nuggets de poisson, sauce ketchup — Pommes Rosti — Beignets d’oignons
Dessert > Gateau Basque

Origines des viandes : Beoeuf - France *** Porc - France *** Volailles — France *** Veau - France
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