
 
Menu de la Semaine 05 du 27 au 31 Janvier 2025 

 
 

Lundi 27 : Entrée > Salade de viandes aux cornichons OU Tartare de concombre  
  Plat > Saucisse à frire paysanne – Pommes boulangères – Fondue de poireaux 
  Sans lait > Goulasch de bœuf à la Hongroise – Pâtes fetuccine – Ratatouille Niçoise 
  Sans porc (Hallal) > Sauté de poulet à la Hongroise – Pâtes fetuccine – Ratatouille Niçoise 

          Dessert > Liégeois au chocolat 
 
Mardi 28 : Entrée > Taboulé tutti frutti  

  Plat > Hachis parmentier gratiné – Mélange de salade verte vinaigrette 
  Sans lait > Steack de veau, sauce pizza - Pommes paillasson – Wok d’Hiver   
  Sans Porc (Hallal) > Œufs brouillés au fromage - Pommes paillasson – Wok d’Hiver  
  Fromage > Tomme de Gâtinais  
  Dessert > Pommes Fruits Royal Gala 

 
Mercredi 29 : Entrée > Petit Presskopff, vinaigrette OU Perles marines aux œufs de truite 

  Plat > Blanquette de veau à la crème et vin blanc – Nouillettes au beurre – Brocolis sauce Mornay 
  Sans lait > Poulet à la Basquaise – Riz villageois – Beignets de chou-fleur 
  Végétarien > Riz villageois – Beignets de chou-fleur 
  Sans Porc (Hallal) > Poulet à la Basquaise – Riz villageois – Beignets de chou-fleur 

        Dessert > Clémentines de saison 
 
Jeudi 30 : Entrée > Crème de volaille au curry doux 

  Plat > Émincé de volailles printanier – Spätzle sautés – Jardinière au cerfeuil 
  Sans lait > Cassoulet Toulousain au confit de canard et saucisses de Toulouse 
  Sans Porc (Hallal) > Salade de pommes de terre – Trio de crudités assortis 
  Fromage > Tranchettes d’Emmental Suisse 

        Dessert > Iles flottantes – Crème Anglaise 
 
Vendredi 31 : Entrée > Quiche Lorraine OU Salade de carottes au citron 

  Plat > Dos de Cabillaud, nage aux fruits de mer – Pommes sarladaises – Gratin de légumes racines 
  Sans lait > Dos de Cabillaud, nage aux fruits de mer – Pommes sarladaises – Gratin de légumes racines 
  Sans Porc (Hallal) > Dos de Cabillaud, nage aux fruits de mer – Pommes sarladaises – Gratin de légumes racines 

        Dessert > Tarte aux bananes et chocolat Maison 
 
 
 
Origines des viandes : Bœuf – France *** Porc – France *** Volailles – France *** Veau - France 
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