
 

Menu de la Semaine 23 du 02 au 06 Juin 2025 
 
Lundi 02 : Entrée > Bigoudis de galantines fines Maison OU Graines de natures aux cranberries   
        Plat > Jambon braisé – Gratin Dauphinois – Duo de crudités de saison 
        Sans Porc (Hallal) > Cassoulet Toulousain au confit de canard 
        Sans Lait > Cassoulet Toulousain au confit de canard 
        Dessert > Crème dessert à la vanille 
 
Mardi 03 : Entrée > Macédoine de légumes, mayonnaise légère 

  Plat > Sauté de veau à la graine de moutarde – Pâtes fusilli – Courgettes poêlée aux herbes  
  Sans Porc (Hallal) > Petits farcis VEGETARIENS (tomates, poivrons, courgettes) – Pommes Sautées   
  Sans lait > Sauté de veau à la graine de moutarde – Pâtes fusilli – Courgettes poêlée aux herbes  
  Fromage > Duo de fromages de France 
  Dessert > Tarte aux pommes à l’Alsacienne  
 

Mercredi 04 : Entrée > Terrine aux asperges OU Légumineuse en salade au Balsamique 
  Plat > Steak haché sauce aux 3 poivres – Pommes Pont Neuf – Petits pois « Crécy »    
  Sans Porc (Hallal) > Fricassée de Poulet « Buissonnière » - Schupfnudeln – Bouchés de haricots paysanne 
  Sans Lait > Steak haché sauce aux 3 poivres – Pommes Pont Neuf – Petits pois « Crécy »   

        Dessert > Gâteau Quatre quart 
 
Jeudi 05 : Entrée > Duo de pastèque et fêta à l’huile d’olives 

  Plat > Estouffade de Bœuf Stroganoff – Pâtes farfalle – Ratatouille    
  Sans Porc (Hallal) > Colombo de poulet Antillais - Riz Créole - Clafoutis de tomates cerise  
  Sans lait > Estouffade de Bœuf Stroganoff – Pâtes farfalle – Ratatouille    
  Fromage > Fromage à tartiner (individuelle) 
  Dessert > Liégeois au chocolat 

 
Vendredi 06 : Entrée > Salade piémontaise OU Tartare de petits légumes, sauce yaourt et aneth  

  Plat > Papillote vapeur de cabillaud aux légumes du soleil – Risotto aux fruits de mer 
  Sans Porc (Hallal) > Papillote vapeur de cabillaud aux légumes du soleil – Risotto aux fruits de mer 
  Sans lait > Papillote vapeur de cabillaud aux légumes du soleil – Knepfle sautés – Légumes cordiale     
  Dessert > Panier de fruits à noyaux  

 
Origines des viandes : Bœuf – France *** Porc – France *** Volailles – France *** Veau - France 
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