
 

Menu de la Semaine 37 du 08 au 12 Septembre 2025 
 
Lundi 08 : Entrée > Assortiment de galantines fines Maison OU Salade fermière aux lardons de volaille 

  Plat > Saucisse à frire paysanne, sauce moutarde - Purée de poireaux primeur   
  Sans Porc (Hallal) > Fromage blanc aux fines herbes garni – Pommes sautés – Salade frisée 

                    Sans lait > Bœuf Bourguignon – Pâtes papardelles – Fricassée de carottes 
                   Dessert > Gaufres de Bruxelles au sucre 
 
Mardi 09 : Entrée > Salade Pasta et légumes d’été 

  Plat > Colombo de poulet à l’antillaise – Riz créole – Tajine de légumes aux abricots 
  Sans Porc (Hallal) > Colombo de poulet à l’antillaise – Riz créole – Tajine de légumes aux abricots 

                    Sans lait > Colombo de poulet à l’antillaise – Riz créole – Tajine de légumes aux abricots 
  Fromage > Fromage frais à tartiner (individuelle) 
  Dessert > Compote de pommes et Mirabelles (à partager) 
 

Mercredi 10 : Entrée > Pâté de campagne OU Petite crudités de saison 
  Plat > Cannellonis à la Napolitaine - Mesclun de salade verte 
  Sans Porc (Hallal) > Cannellonis au poulet à la Napolitaine - Mesclun de salade verte 
  Sans Lait > Cannellonis, nappage tomates pizza - Mesclun de salade verte 

        Dessert > Liégeois Pâtissier 
 
Jeudi 11 : Entrée > Salade de petits légumes vinaigrette 

  Plat > Boulettes au bœuf cuisiné à la Marocaine – Semoule aux raisins – Légumes du couscous                         
Sans Porc (Hallal) > Œuf brouillé et légumes du couscous – Semoule aux raisins 
 Sans lait > Boulettes au bœuf cuisiné à la Marocaine – Semoule aux raisins – Légumes du couscous 

                  Fromage > Edam 
 Dessert > Bananes des Antilles 

 
Vendredi 12 : Entrée > Tarte à l’oignons à partager 

  Plat > Croustillant de Dos de Cabillaud et poireaux, sauce safranée – Pommes Gersoise – Poêlée Wok   
  Sans Porc (Hallal) > Croustillant de Dos de Cabillaud et poireaux, sauce safranée – Pommes Gersoise – Poêlée Wok   
  Sans lait > Croustillant de Dos de Cabillaud et poireaux, sauce citron vert – Pommes Gersoise – Poêlée Wok   
  Dessert > Yaourt aux fruits 

 
Origines des viandes : Bœuf – France *** Porc – France *** Volailles – France *** Veau - France 
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