
 

Menu de la Semaine 38 du 15 au 19 Septembre 2025 
 
Lundi 15 : Entrée > Bigoudis de galantines fines Maison OU Salade « Douceur de crudités » 

  Plat > Steack hachés, sauce rotisseur – Pommes frites – Tomates Provençales 
  Sans Porc (Hallal) > Fricassée de poulet – Pommes frites – Tomates Provençales 

                    Sans lait > Steack hachés, sauce rotisseur – Pommes frites – Tomates Provençales 
                   Dessert > Raisins Muscat d’Italie 
 
Mardi 16 : Entrée > Salade de lentilles et carottes 

  Plat > Blanquette de veau à la crème – Pâtes fraîches – Tombée de poireaux  
  Sans Porc (Hallal) > Omelette aux fines herbes – Pommes au jus – Endives braisé 

                    Sans lait > Carbonnade de bœuf Flamande – Pommes au jus – Endives braisé 
  Fromage > Petits fromages frais à tartiner (individuelle) 
  Dessert > Petite timbaline de glace vanille-chocolat 
 

Mercredi 17 : Entrée > Pâté de campagne supérieur OU Graines de nature aux cranberry 
  Plat > Cordons bleu de dinde – Pommes rössti – Pois maraicher et jeunes carottes 
  Sans Porc (Hallal) > Nuggets de poulet, sauce barbecue - Pommes rössti – Pois maraicher et jeunes carottes 
  Sans Lait > Cordons bleu de dinde – Pommes rössti – Pois maraicher et jeunes carottes 

        Dessert > Pommes au four 
 
Jeudi 18 : Entrée > Salade de pot au feu OU Salade de radis Noir 

 Plat > Filet de porc « Orloff », crème de champignons – Spätzle – Poêlée d’autrefois 
 Sans Porc (Hallal) > Lasagne aux légumes et au pesto gratinée – Salade d’endives aux noix 
 Sans lait > Maultaschen porc et épinards – Salade d’endives aux noix 

                  Fromage > Tomme blanche 
 Dessert > Crème dessert au caramel 

 
Vendredi 19 : Entrée > Tzatzíki au concombre 

  Plat > Filésime de colin pané, sauce citron – Pommes sarladaise – Jardinière au fenouil 
  Sans Porc (Hallal) > Filésime de colin pané, sauce citron – Pommes sarladaise – Jardinière au fenouil 
  Sans lait > Filésime de colin pané, sauce citron – Pommes sarladaise – Jardinière au fenouil 
  Dessert > Macédoine de fruits au sirop léger 

 
Origines des viandes : Bœuf – France *** Porc – France *** Volailles – France *** Veau - France 
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