
Menu de la Semaine 48 du 25 au 29 Novembre 2024 
 

Lundi 25 : Entrée > Salade Parisienne au jambon OU Salade de pommes de terre 
  Plat > Petits salés aux lentilles, saucisse de Morteau et lard rôti à la Bretonne 
  Sans lait > Petits salés aux lentilles, saucisse de Morteau et lard rôti à la Bretonne 
  Hallal > Poulet Halal Rôti - Gratin Dauphinois – Carottes au « Boursin »   
  Sans Porc > Hachis parmentier gratiné – Mélange de salade verte vinaigrette 
  Dessert > Compote de pommes et vanille 

 
Mardi 26 : Entrée > Taboulé Méridionale 

  Plat > Steak de veau sauce brune – Pommes aux échalotes – Poêlée aux crosnes 
  Sans lait > Steak de veau sauce brune – Pommes aux échalotes – Poêlée aux crosnes 
  Hallal > Œufs brouillés aux champignons - Pommes aux échalotes – Poêlée aux crosnes 
  Sans Porc > Steak de veau sauce brune – Pommes aux échalotes – Poêlée aux crosnes 
  Fromage > Mimolette 
  Dessert > Yaourt aux fruits 

 
Mercredi 27 : Entrée > Pâté en croûte « Richelieu » 

  Plat > Tagliatelles à la Carbonara – Salade verte du maraîcher 
  Végétarien > Pommes noisette – Maraîchère aux 2 carottes 
  Sans Porc > Palets de bœuf hachés – Pommes noisette – Maraîchère aux 2 carottes 
  Sans lait > Palets de bœuf hachés – Pommes noisette – Maraîchère aux 2 carottes 

        Dessert > Poires Abate 
 
Jeudi 28 : Entrée > Rondelles de saucisse de Frankfort OU Poireaux vinaigrette 
                   Plat > Rôti de Poulet farci aux raisins – Pommes pin – Flan de Butternut 

  Sans lait > Rôti de Poulet farci aux raisins – Pommes Vapeur 
                   Hallal > Filet de poulet farci « Toscane - Pommes pin – Flan de Butternut 

  Sans Porc > Rôti de Poulet farci aux raisins – Pommes pin – Flan de Butternut 
  Fromage > Petits fromages fondues individuelles 

        Dessert > Salade d’Ananas frais 
 
Vendredi 29 : Entrée > Soupe aux 9 légumes Maison 

  Plat > Dos de Cabillaud, nage aux crevettes – Pommes vapeur – Épinards à la crème 
  Sans lait > Dos de Cabillaud braisé aux tomates – Pommes vapeur – Tombée d’épinards  
  Hallal > Dos de Cabillaud, nage aux crevettes – Pommes vapeur – Épinards à la crème 
  Sans Porc > Dos de Cabillaud, nage aux crevettes – Pommes vapeur – Épinards à la crème 

        Dessert > Tarte au flan au chocolat 
 
 
Origines des viandes : Bœuf – France *** Porc – France *** Volailles – France *** Veau - France 
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