
Plat du jour Semaine 42 du 18 au 22 Octobre 2021 

« C’est votre Semaine du goût… Voyages en France » 
 

« Paris, saveurs nouvelles et goût d’autrefois »  

Lundi 18 : Entrée > Salade de pâtes et brin de Mozzarella à la Parisienne 

                 Plat > Hachis Parmentier Gratiné – Salade verte 

      Halal > Filet de poisson pané Parisienne- Pommes noisette – Millefeuille de légumes 

      Sans porc > Filet de poisson pané Parisienne- Pommes noisette – Millefeuille de légumes 

      Dessert > Clémentines comme à Versailles 

 

« L’Alsace, de l’entrée au dessert » 

Mardi 19 : Entrée > Salade Strasbourgeoise OU Salade de radis blanc au raifort doux 

                 Plat > Choucroute de Krautergersheim Garnie 

      Halal > Choucroute au saumon « Bartholdi »  

      Sans porc > Choucroute au saumon « Bartholdi » 

      Fromage > Munster et cumin 

      Dessert > Timbale glacée sorbet citron/fruits rouge 
 

Mercredi 20 : Entrée > Taboulé aux raisins 

        Plat > Lasagne pur bœuf à la Bolognaise – Salade verte à l'Italienne 

        Halal > Râpé de pommes de terre – Poêlée 4 saisons 

       Sans porc > Lasagne pur bœuf à la Bolognaise – Salade verte à l'Italienne  

       Dessert > Assortiment de Yaourts et crème desserts 
 

« La Bretagne, terre et mer » 

Jeudi 21 : Entrée > Salade du pêcheur 

                 Plat > Crêpes jambon et fromage, sauce béchamel – Salade d’endives  

      Halal > Crêpes aux champignons, sauce béchamel – Salade d’endives 

      Sans porc > Crêpes aux champignons, sauce béchamel – Salade d’endives 

      Dessert > Crêpes aux pommes caramélisés 

 

« Les richesses du Pays Catalan du Nord » 

Vendredi 22 : Entrée > Velouté de Potiron au Safran Catalan 

Plat > Calamars à la Catalane – Pommes soubise – Beignets d’oignons doux  

Halal > Calamars à la Catalane – Pommes soubise – Beignets d’oignons doux 

Sans porc > Calamars à la Catalane – Pommes soubise – Beignets d’oignons doux 

            Fromage > Tomme des Pyrénées 

                   Dessert > Tartes aux poires 

 
Tous nos Plats du jour sont cuisinés le matin de la livraison dans notre laboratoire de 

Reichstett. 

 
Origines des viandes : Bœuf – France *** Veau – France *** Porc – France *** Volailles – 

France 
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