
Plat du jour Semaine 48 du 29 Novembre au 03 Décembre 2021 
 

  

Lundi 29 : Entrée > Terrine de campagne Maison OU Salade de riz Niçois au thon 

            Plat > Jambon braisé au Miel « Apiculteurs Berger Reichstett » – Gratin Alsacien – Carottes au « Boursin » 

 Halal > Wings de poulet « garantis Halal » - Gratin Alsacien – Carottes au « Boursin » 

 Sans porc > Wings de poulet « garantis Halal » - Gratin Alsacien – Carottes au « Boursin » 

 Dessert > Pudding cappuccino Individuelles 

 

Mardi 30 : Entrée > Duo de carottes et cèleri fermières 

         Plat > Maultaschen (ravioles géantes farcies porc et épinards) sauce aux 3 fromages – Salade d'endives 

         Halal > Ravioles jaunes farcis aux cèpes, sauce aux 3 fromages – Salade d’endives 

  Sans porc > Ravioles jaunes farcis aux cèpes, sauce aux 3 fromages – Salade d’endives 

     Dessert > Salade de fruits frais Maison 
 

Mercredi 01 : Entrée > Nems au poulet OU Salade de Quinoa aux saveurs des Indes 

               Plat > Poulet à la Basquaise – Tagliatelles fraîches – Ratatouille Niçoise 

 Halal > Filet de poisson pané - Tagliatelles fraîches – Ratatouille Niçoise 

           Sans porc > Poulet à la Basquaise – Tagliatelles fraîches – Ratatouille Niçoise 

            Fromage > Brie de Sologne 50 %  

           Dessert > Pommes de nos vergers d’Alsace 
 

Jeudi 02 : Entrée > Velouté de carottes à la ciboulette 

                Plat > Rôti de veau à la franc comtoise – Pâtes fetuccine – Poêlée aux légumes d'autrefois 

   Halal > Filet de cabillaud pané persil et citron vert - Pâtes fetuccine 

      Sans porc > Filet de cabillaud pané persil et citron vert - Pâtes fetuccine 

      Dessert > Riz au lait aromatisés Individuelles 

 

Vendredi 03 : Entrée > Salade de pâtes à la Bavaroise OU Salade de betteraves rouge aux échalotes 

Plat > Aumônière de Colin à la fondue de poireaux, sauce beurre blanc – Pommes Vapeur 

Halal > Aumônière de Colin à la fondue de poireaux, sauce beurre blanc – Pommes Vapeur 

Sans porc > Aumônière de Colin à la fondue de poireaux, sauce beurre blanc – Pommes Vapeur 

            Fromage > La vache qui rit 45 % 

                   Dessert > Orange 

 

 

 
Tous nos Plats du jour sont cuisinés le matin de la livraison dans notre laboratoire de 

Reichstett. 

 
Origines des viandes : Bœuf – France *** Veau – France *** Porc – France *** Volailles – 
France 
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